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Conceituada farmacéutica, doutora em Ciéncias Farmacéuticas,

esta muito feliz e realizada pela merecida conquista do cargo de
Coordenadora de Pesquisa da Universidade de Washington - EUA .
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O Mensageiro

No destaque de hoje, LUIZA POERNER THEOBALD, clicada entre seus pais JUNIANE
e LUIZ CESARTHEOBALD, no cenario de sua bela festa em comemoragao aos seus
6 aninhos, que aconteceu no Celeiro Festas & Eventos, no dia 4 de julho.
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RECADO

Um estrodoso sucesso, esta € a definicdo para
a 52 edicao do evento Homens da Cozinha, que
aconteceu no ultimo sdbado no saldo principal
do Clube Gatcho. Todos os méritos devem ser
creditados ao rotarianos do RC Santo Angelo -
presidido por Gustavo Badalotti, que realizaram
o concorrido evento em parceria com o Clube
Gauhco. Foi lindo de ver o Clube lotado em torno
de um veradeiro festival gastrondmico e de quebra
beneficente. Mais detalhes nas paginas 6 e 7.

Outro evento que vem chamando a atencdo na
cidade é o Experiéncias Gourmet que devido ao seu
formato e por reunir pequenos grupos de pessoas
dos mais diversos segmentos da nossa sociadade.
E foi neste clima, que aconteceu na terca-feira
passada, dia 12, a 52 edicdo do Experiéncias
Gourmet, na Dimare Planejados. Novamente
foi s6 elogios, afinal de contas, foi uma ocasido
linda, agradavel e com experiéncias gourmet pra
14 de interessantes, pois o intuito da boa mesa
é compartilhar, conversar, e o principal comer,
degustar uma boa comida e ndo complicar! Confira
a cobertura do evento na pagina 8.

A capa de hoje traz aimagem da destacada
farmacéutica Larissa Sabo Mdiller - doutora em
Ciéncias Farmacéuticas, que acaba de assumir como
Coordenadora de Pesquisa da Universidade de
Washington - Estados Unidos. Larissa, resdide em
Seattlle com seu marido Arthur Mendes, que esta
muito orgulhoso pela brilhante conquista, bem como
seus pais Lauri e Lisiane Muller, demais familiares
e amigos. Alias, no dia 17 de setembro, Larissa e
Arthur, vao realizar o sonho do casamento religioso,
aqui em Santo Angelo, na Catedral, sequido de uma
categorizada festa no Clube Gatcho. A querida
Larissa, parabéns e sucesso sempre!

Também é destaque nesta edicdo, o comentado
Jantar de Negdcios, realizado pelo Sicredi, na tltima
quarta-feira, no Saldo Azul do Clube Gaucho.

Enfim, BS Magazine: a sociedade passa aqui!

Um 6timo “weekend”. Eu volto no sabado!

Amauri Lirio

Sabado, 16 de julho de 2022
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NORMCORE, © NORMZAL NA MODIA

Depois de voltar de viagem e ter visto que a moda usada pelas europeias
esta muito mais limpa, sobria, sem frescura e lindaaa, fui atras desta
tendéncia e cai na Normcore, que é uma tendéncia da moda unissex
caracterizada por roupas despretensiosas e de aparéncia “normal”. A moda
Normcore inclui cores limpas, cleans, jeans, camisetas, moletons, botdes e
ténis. A roupa é considerada normal quando é atraente e confortavel e é
vista como “normal” pela maioria das pessoas.

Ha oito anos, em 2014, o portal de tendéncias K-Hole, introduziu a palavra
em nosso cotidiano e, apesar de ter perdido um pouco sua visibilidade,

é notavel como ela perdura até hoje, afinal, estamos falando sobre uma
estética que abraca e aceita o fato de que vocé pode se sentir confortavel
e bonita usando s6 aquilo que é considerado como “mais do mesmo” ou
“normal”. Ou seja, é perfeitamente ok nao se destacar na multiddo usando
looks extravagantes, combinagdes de cores inusitadas ou micro tendéncias
populares do momento.

Entao, aquelas pegas basicas que vocé tem guardadas podem servir como
base do Normcore, e vao te ajudar a montar muitos looks versateis e
praticos para o seu dia a dia.

Vamos a dicas dos basicos Normcore:

-Nao precisa ter receio do look inteiro branco. Apesar de serem
frequentemente relacionados com o ano novo, esse combo pode render
um visual basico bem interessante — e fica melhor ainda com a adicdo de
um boné.

-A alfaiataria faz parte da estética Normcore, assim como o cafezinho faz
parte das nossas manhas, ou seja, esta sempre presente. Brincadeiras a
parte, uma calca com pregas é excelente para ser usada com t-shirts e ténis,
além de casual, fica bem moderno.

-Se a combinacao entre duas pecas amplas era sinénimo de desleixo,

o Normcore veio para provar que se isso é o que vocé gosta e se sente
confortavel, deve ir em frente.

-Em um dia mais corrido, a formula infalivel mais basica que vocé pode
testar é: um bom par de jeans, sanddlias, uma regata e aquela sua terceira
peca favorita por cima.

-Outra dica para os dias mais frios é brincar com sobreposicoes, e a opcao
favorita do momento é colocar um suéter de tricd por cima de uma camisa
social mais ampla. Ah! Se jogue nos mix de texturas também, por exemplo,
uma calca preta de veludo vai funcionar bem aqui.
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* Designer - Especialista em moda e comunicacao
brunabassani@hotmail.com

Berwanger Odontologia
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SUCESSO CONSAGRADCE

Os rotarianos e os diretores do Clube Gaticho, digo, os aspirantes a “chef’, que prepararam os saboro:
jantar“Homens na Cozinha - 52 Edicao’, felizes com o sucesso do evento, que ja virou t

Licurgo Burmann e Jodo Damian com Gust

Os rotarianos Moacir e Marlene Rigo, Magme e Fernando Londero, e o casal- Badalotti - presidente do Rotary Santo Angelc
presidente do Clube Gaucho, Marilise e Voese - coordenaram o grande evento. de contente com o sucesso do evento do seu
Mari Chiapetta e Glaucia Casagrande Fatima e Luiz Martina Londero e

Edson Fontoura. e Miguel Almeida. Augusto Bassani. Dr. Lourencgo Miiller lvy e Dr. Juliano Gressler.
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Fotos: Thiago Mann Fotografias

0s e elogiados pratos do

radicao!

avo Gustavo Badalotti - presidente do Rotary Santo
yprald  Angelo, com Jorge Carneiro - Governador do Rotary
clube. - Distrito 4660, Noé Serra e Fernando Londero.

Jarbas Andrade, José Kegler, Moacir Rigo,
Leandro Jaeger e Glénio Seifert.

52 edicdo do evento “Homens na Cozinha”
A - pilotada pelo Rotary Santo Angelo e pela

diretoria do Clube Gaucho foi novamente um
absoluto sucesso. O pra la de concorrido jantar, que
aconteceu no sdbado passado e que, mesmo depois
de uma pausa de dois anos, devido a pandemia,
novamente superlotou o salao principal do Clube
Gaucho, foi todo organizado e preparado pelos
rotarianos e pelos diretores do Clube Gaucho. Sim,
todos os pratos e inclusive a sobremesa. Tudo foi
produzido por eles, que literalmente pilotaram o fogéo,
cacarolas, panelas ... Tudo muito delicioso e dar 4gua
na boca. Cabe aqui salientar que, além da excelente e
saborosa gastronomia, novamente inimeros detalhes
chamaram a atengdo no badalado evento. A identidade
visual do evento (marca registrada em cada edicédo)
estava inserida em tudo: nos indicadores das ilhas, no
tipo de prato e sobremesa, na indetificacdo das mesas...
Tudo muito bem personalizado!!! Isso, novamente,
destacou a bela organizacdo do grande evento
idealizado e comandado pelo rotariano Fernando
Londero. A noitada benemrente também teve bingo
e sorteio de centenas de brindes. Enfim, os elogios,
claro que foram unanimes, e os méritos do evento
benemerente devem ser creditados ao Rotary Santo
Angelo, presidido por Gustavo Badalotti e a diretoria do
Clube Gaucho, liderada por Marilise Voese.

LI, REFLETI E GOSTEI

“NAO GUARDO MAGOAS,
MAS MEU TRATAMENTO MUDA”

Sabado, 16 de julho de 2022
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EXPERIENCIAS

GOURMET
52 Edicao
Proporcionar experiéncias incriveis para

guem sabe ou quer aprender a apreciar
vinhos e espumantes, bem como comidas bem
elaboradas, esse é o objetivo do Experiéncias
Gourmet. E foi bem nesta atmosfera, que
no dia 12 de julho, aconteceu a 52 Edi¢do do
Experiéncias Gourmet - Santo Angelo, tendo
como cendrio a Dimare Planejados, que teve seus
ambientes valorizados pela decoracéo perfeita
de Thiago Prado, que foi muito elogiada.

E é claro que seguimos com a inspiragao na
enogastronomia, a arte em harmonizar vinhos e
os alimentos numa mesma refeicao, aliando cores,
toques, conforto, bem-estar e alegria, além de unir,
valorizar e colocar em evidéncia marcas, empresas e
profissionais para um seleto grupo de pessoas.

O evento pilotado por Adriano Casagrande
(Dimare), Lisandro Spohr (Sommelier) e Amauri Lirio
(jornalista|cerimonialista), é uma rica experiéncia
enogastrondmica, que agrega momentos lazer e
de conhecimentos, iniciou com um coquetel de
boas-vindas, ocasido de apresentacdo do evento aos
convidados. Na sequéncia, aconteceu a experiéncia
de um jantar harmonizado inspirado na culinéria
italiana, ou seja, uma sequéncia de massas, pilotada
pela chef Thayna Rockenbach. Muitos elogios!
Finalizando, foi servida, a sobremesa“Mini Torta
Musse Veruska’, preparada pela equipe do Weinert
Supermercados, coordenada por Paula Weinert. Na
verdade foi um relangamento da torta, na versao
mini. Um show! Uma delicia! Tudo harmonizado
com espumantes e vinhos da Spohr Experiéncias
Enolégicas, do sommelier Lisandro Spohr, que fez
como sempre oportunas intervencdes sobre a
harmonizacdo de vinhos e espumantes.

A noitada de ricas experiéncias, contou com a
participacao especial da DS Conforto e Lazer, dos
empresarios Diego Rodrigues e Daiana da Rocha
e das Oticas Paulo, gerenciada por Catia Borges,
com exposicdo de culos e reldgios, teve registro
fotografico e postagens nas redes sociais por
conta de Ana Leticia Nogueira da Silva.

Resumindo a 52 edicdo do Experiéncias
Gourmet, outra vez foi s6 elogios. Foi uma
ocasido linda, agradével e com experiéncias
gourmet pra la de interessantes, pois o intuito
da boa mesa é compartilhar, conversar, e o
principal degustar uma boa comida e ndo
complicar! Em setembro a 62 edigéo!

Momento de troca conhecimentos
e experiéncias com os convidados.

Fotos: Ana Leticia Nogueira
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Lisandro Spohr - sommelier, Adriano Casagrande, da Dimare,
o anfitrido da noite, chef Tayna Rockenbach e Amauri Lirio -
idealizador do evento - brindando o sucesso da 52 edicao do EG.

Primeira Dama Juliana
Barbosa e o Prefeito
Jacques Barbosa.

Nei e Claudia Callegaro.

Flavia Machado
e Robertinho Tessele.

Bruna e Mauro Melo.

Diego Rodrigues
e Daiana Rocha.

Catia e seu filho
Eduardo Borges.

Gabriela e
Miguel Maica.

Jael Berger e
Guilherme Reckziegel.

MiniTorta
Musse
Veruska,
do Weinert.

Lembranga do 5°EG.

A mastologia é a especialidade médica que
cuida das doengas mamarias: dores, inchacos,
infecgdes, cancer, surgimento de nédulos,
assimetrias, mastites e cirurgia das mamas.

NOVO CONSULTORIO

EM SANTO ANGELO!

Rua Bento Gongalves, 703 Sala 202
Fone/Whats (55) 3312-1627

ou (55) 98412-1627
@analuizasavarismastologista

EM SANTA ROSA

Rua Fernando Ferrari, 310 4° andar
Citradi / Prédio da Imecom
Fone/Whats (55) 3512-1778
@analuizasavarismastologista




JANTAR DE NEEGOCIOS!

Os gerentes de Santo Angelo Rafael Bica, da agéncia da Getulio, Cristina Brondani, da agéncia do bairro Pippi
e lvan Hentges, da agéncia do Centro, Sidnei Strejevitch - presidente do Sicredi, Daniel Zorzi - gerente de
investimentos e Nardeli Gebert Cassel - vice-presidente do Sicredi - anfitrides do jantar de negécios.

Fotos: Amauri Lirio

Sidnei Strejevitch - presidente
do Sicredi durante o seu
pronunciamento.

a ultima quarta-feira, 13, o Saldo

Azul, do Clube Gaticho, foi cenario
de um concorrido Jantar de Negdcios,
pilotado pelo SICREDI. A ocasido, que
reuniu alguns dos muitos associados
do Sicredi, iniciou com coquetel de
boas-vindas. E foi durante o coquetel
que aconteceu a apresentacdo do
evento, conduzida pelo gerente da
agéncia do centro, Ivan Henteges,
seguido do pronunciamento do vice-
presidente do Sicredi, Nardeli Gebert
Cassel. Na sequéncia, o Presidente do
Sicredi - Sidnei Strejevitch, comentou
sobre a historia do Sicredi, falou sobre
o crescimento e projetos, além de
enaltecer os 109 anos do Sicredi Unido
RS|ES, celebrados no dia 6 de julho,
e apresentar os projetos das novas

agéncias. Finalizando, o gerente de
investimentos - Daniel de Zorzi, com
muita propriedade, mostou o cenario
econdmico atual, bem como indicou
previsdes para o préximo ano, além de
algumas dicas de investimentos. Enfim,
os pronunciamentos foram dinamicos,
intererssantes e com tempo na
medida certa! Logo apés, foi servido

o0 jantar com um menu espetacular
assinado pela banqueteira Chica
Sperlig, que apresentou um biiffet de
guarnigdes, aliado a uma maravilhosa
sequéncia de filés servido a francesa.
Tudo harmonizado com bebidas dos
melhores rétulos. E para arrematar,

a sobremesa: Taca Verrine! Foi um
show gastondmico e de excelentes
oportunidades de negdcios!

Foto:jCleisonjRadons;

JULIATONETTO
DIDONET

- destacada
académica de
mecidina em
Pato Branco -
Paran4, estreia
idade nova
nesta segunda-
feira, dia 18,

por isso neste
final de sema
esta na cidade,
para celebrar a
data com seus
pais Josiane e
Leandro, demais
familiares e
amigos. A
querida Julia,
parabéns e
sucesso sempre!

FotodlledalBasso)

Alindinha

da foto

é a Luisa
Berwanger
Donadel,
que hoje
comemora
oseu1°
aninho em
torno de
uma bela
festa que
seus pais
Mariana e
Guilherme
Donadel,
fazem
acontecer
no Salao
Ipé, da
AABB.
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Dra. Ana Maria

Dra. Jéssica

Marchionatti

Cirurgia-Dentista
(CRO 20979)

Especialista em
Endodontia

Mestre e Doutora

em Prétese Dental

&, (<) (55)997171244

Barasuol
Cirurgia-Dentista
(CRO 21135)
Especialista, Mestre
e Doutora em

Odontopediatria

Dr. Vinicius
Wandscher

Cirurgido-Dentista
(CRO 19177)
Especialista, Mestre
e Doutor em

Prétese Dentéria

@aurumsaude

Rua Duque de Caxias, 105, Santo Angelo

Dra. Camila
de Castro
Fisioterapeuta

(Crefito 154.205-F)

Formagdo
Internacional em

Microfisioterapia e

Leitura Biolégica

www.aurumsaude.com
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“TENMIPERO” COM AS PIEINAS IDA. [LIE]

Os seres humanos tém uma capacidade impar
de surpreender uns aos outros. Quando pensamos
que nada mais podera nos causar surpresa, surge
um fato inédito a nos provar o contrario. Nem
sempre os fatos surpreendentes sao bons; alids,
parece haver uma tendéncia muito maior que
pende para o lado da maldade e para a pratica do
mal. Matar com tamanha facilidade, como vem
ocorrendo de forma cada vez mais intensa, ¢ um
exemplo desse inaceitavel sentimento que parece
dominar centenas de pessoas que nao dao valor a
vida — a sua e a dos outros.

Quando a morte se acrescenta uma dose e tanto
de “tempero”, o caso toma outras proporg¢des de
carater inusitado. E um fato novo, mostrando o
apice de uma imaginagao perversa e o ponto a que
umhomem pode chegar em termos demaledicéncia
e de crueldade. Vira caso de cinema, inspirando
os mestres do terror a producdo cinematografica
de filmes e seriados, em que a base da trama é o
horror. Vira um suspense de arrepiar até mesmo
aqueles que se dizem mais fortes, provocando
medo e fazendo o coracdo bater mais forte.

Tempero é todo e qualquer ingrediente - como
sal, ervas, pimenta, cominho, azeite, vinagre ou
qualquer outra especiaria — que se adiciona a
um determinado alimento com a finalidade de
dar mais aroma, sabor e condimentar a comida.
As carnes especialmente recebem temperos
especificos, de acordo com a origem da carne,
se é gado, frango, peixe, caca ou carne suina,
com o gosto e preferéncia de cada pessoa e em
conformidade com as orientacGes e indica¢bes da
receita e da culinaria de cada prato.

Que tempero entdo usar quando se trata de
carne humana? Quando a carne a ser “temperada”
sdao corpos de homens, mulheres e criancas?
Quando o tempero tem a finalidade de disfarcar
o mau cheiro e odor da carne??? Nao tem resposta
para essas perguntas, tal o absurdo que perpassa
a simples ideia de “temperar” carne humana. Mas
foi isso o que aconteceu com imigrantes mexicanos

que tentavam entrar nos Estados Unidos no
final do més de junho (2022). Dentro de um
caminhdao, dezenas de pessoas (mais de sessenta)
se misturavam entre vivos e mortos. Mais mortos
do que vivos. Todos entregues a propria sorte,
vitimas da insolacdo e de exaustao, sofrendo as
consequéncias de uma temperatura de 40 graus,
sem nenhum tipo de ventilacdo e sem agua.

Foi de um dos sobreviventes dessa brutal
chacina humana que partiu o grito de socorro
que levou a descoberta do caminhao abandonado
em San Antonio, cidade norte-americana que faz
fronteira com o México. Pouco importa se eram
imigrantes ilegais. Pouco importa se tentavam
entrar nos Estados Unidos de forma clandestina.
Importa é que eram pessoas, provavelmente com
a esperanca de encontrar um lugar melhor para
viver e com possibilidades de sobrevivéncia.
Importa é saber que suas expectativas morreram
ou se aniquilaram ante as péssimas condi¢des a que
foram submetidos. Importa é que a maioria restou
morta. E que foram literalmente “temperados”.
Com tempero de carne, espalhado como
condimento sobre seus corpos, com o objetivo de
disfarcar e de esconder a morte cruel a que foram
condenados.

Sem dtvida nenhuma, é um cenario de terror.
A porta do caminhdo é o Portdo do Inferno de
Dante: “..uma vez dentro, deve-se abandonar
toda a esperanga...” Foi isso que aconteceu com
todos esses mortos, vitimas da animalidade e
da bestialidade de outras pessoas que se dizem
humanas. E um caso dantesco de dolo e de
proporg¢des enormes a requerer que “a justica do
inferno” seja aplicada aqui mesmo em terra, com
os criminosos devidamente punidos, “temperados
e condimentados” com as penas da lei e da justica,
para sentirem “na carne” os efeitos de seus
proprios temperos.

Dinalva Agissé Alves de Souza
dinalvas@urisan.tche.br
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Rua Bento Gongalves, 983
Santo Angelo, RS

< Dra. Juliana Carrion B. )

(55) 3312-1155
(55) 99970-4733
(55) 99716-2406

@clinicadeolhoscarrion

< Dr. Marcio H. Carrion >




