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Evidenciando:
Experiências Gourmet - 5ª 
edição, o sucesso se repete.

Evento:
Homens na Cozinha - 5ª 
edição, novamente um 
grandioso sucesso.

Bruna Bassani:
Normcore, você sabe  o que 
significa?

Dinalva de Souza:
“Tempero” com as penas 
da lei.

Fo
to

: D
iv

ul
ga

çã
o

Sábado, 16 de Julho de 2022

Conceituada farmacêutica, doutora em Ciências Farmacêuticas, 
está muito feliz e realizada pela merecida conquista do cargo de  

Coordenadora de Pesquisa da Universidade de Washington - EUA .

Larissa Sabo Müller
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Conceituada farmacêutica, doutora em Ciências Farmacêuticas, 
está muito feliz e realizada pela merecida conquista do cargo de  

Coordenadora de Pesquisa da Universidade de Washington - EUA .

Larissa Sabo Müller

CAPA
Larissa Sabo Müller

FOTO
Divulgação

RECADO
Um estrodoso sucesso, está é a definição para 

a 5ª edição do evento Homens da Cozinha, que 
aconteceu no último sábado no salão principal 
do Clube Gaúcho. Todos os méritos devem ser 
creditados ao rotarianos do RC Santo Ângelo - 
presidido por Gustavo Badalotti, que realizaram 
o concorrido evento em parceria com o Clube 
Gaúhco. Foi lindo de ver o Clube lotado em torno 
de um veradeiro festival gastronômico e de quebra 
beneficente. Mais detalhes nas páginas 6 e 7.

Outro evento que vem chamando a atenção na 
cidade é o Experiências Gourmet que devido ao seu 
formato e por reunir pequenos grupos de pessoas 
dos mais diversos segmentos da nossa sociadade. 
E foi neste clima, que aconteceu na terça-feira 
passada, dia 12, a 5ª edição do Experiências 
Gourmet, na Dimare Planejados. Novamente 
foi só elogios, afinal de contas, foi uma ocasião 
linda, agradável e com experiências gourmet pra 
lá de interessantes, pois o intuito da boa mesa 
é compartilhar, conversar, e o principal comer, 
degustar uma boa comida e não complicar! Confira 
a cobertura do evento na página 8.

 A capa de hoje traz a imagem da destacada 
farmacêutica Larissa Sabo Müller - doutora em 
Ciências Farmacêuticas, que acaba de assumir como 
Coordenadora de Pesquisa da Universidade de 
Washington - Estados Unidos. Larissa, resdide em 
Seattlle com seu marido Arthur Mendes, que está 
muito orgulhoso pela brilhante conquista, bem como 
seus pais Lauri e Lisiane Müller, demais familiares 
e amigos. Aliás, no dia 17 de setembro, Larissa e 
Arthur, vão realizar o sonho do casamento religioso, 
aqui em Santo Ângelo, na Catedral, seguido de uma 
categorizada festa no Clube Gaúcho. À querida 
Larissa, parabéns e sucesso sempre!

Também é destaque nesta edição, o comentado 
Jantar de Negócios, realizado pelo Sicredi, na última 
quarta-feira, no Salão Azul do Clube Gaúcho.

Enfim, BS Magazine: a sociedade passa aqui!
Um ótimo “weekend”. Eu volto no sábado!

Amauri Lírio

No destaque de hoje, LUIZA POERNER THEOBALD, clicada entre seus pais JUNIANE 
e LUIZ CESAR THEOBALD, no cenário de sua bela festa em comemoração aos seus 

6 aninhos, que aconteceu no Celeiro Festas & Eventos, no  dia 4 de julho.
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NORMCORE, O NORMAL NA MODA
Depois de voltar de viagem e ter visto que a moda usada pelas europeias 

está muito mais limpa, sóbria, sem frescura e lindaaa, fui atrás desta 
tendência e caí na Normcore, que é uma tendência da moda unissex 
caracterizada por roupas despretensiosas e de aparência “normal”. A moda 
Normcore inclui cores limpas, cleans, jeans, camisetas, moletons, botões e 
tênis. A roupa é considerada normal quando é atraente e confortável e é 
vista como “normal” pela maioria das pessoas. 
Há oito anos, em 2014, o portal de tendências K-Hole, introduziu a palavra 
em nosso cotidiano e, apesar de ter perdido um pouco sua visibilidade, 
é notável como ela perdura até hoje, afinal, estamos falando sobre uma 
estética que abraça e aceita o fato de que você pode se sentir confortável 
e bonita usando só aquilo que é considerado como “mais do mesmo” ou 
“normal”. Ou seja, é perfeitamente ok não se destacar na multidão usando 
looks extravagantes, combinações de cores inusitadas ou micro tendências 
populares do momento. 
Então, aquelas peças básicas que você tem guardadas podem servir como 
base do Normcore, e vão te ajudar a montar muitos looks versáteis e 
práticos para o seu dia a dia. 
Vamos a dicas dos básicos Normcore:
-Não precisa ter receio do look inteiro branco. Apesar de serem 
frequentemente relacionados com o ano novo, esse combo pode render 
um visual básico bem interessante — e fica melhor ainda com a adição de 
um boné.
-A alfaiataria faz parte da estética Normcore, assim como o cafezinho faz 
parte das nossas manhãs, ou seja, está sempre presente. Brincadeiras à 
parte, uma calça com pregas é excelente para ser usada com t-shirts e tênis, 
além de casual, fica bem moderno.
-Se a combinação entre duas peças amplas era sinônimo de desleixo, 
o Normcore veio para provar que se isso é o que você gosta e se sente 
confortável, deve ir em frente. 
-Em um dia mais corrido, a fórmula infalível mais básica que você pode 
testar é: um bom par de jeans, sandálias, uma regata e aquela sua terceira 
peça favorita por cima.
-Outra dica para os dias mais frios é brincar com sobreposições, e a opção 
favorita do momento é colocar um suéter de tricô por cima de uma camisa 
social mais ampla. Ah! Se jogue nos mix de texturas também, por exemplo, 
uma calça preta de veludo vai funcionar bem aqui.
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Berwanger Odontologia

* Designer - Especialista em moda e comunicação
   brunabassani@hotmail.com
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naianaodonto
www.naianaodonto.com.br

SUCESSO CONSAGRADO!

Os rotarianos e os diretores do Clube Gaúcho, digo, os aspirantes a “chef”, que prepararam os saborosos e elogiados pratos do 
jantar “Homens na Cozinha - 5ª Edição”, felizes com o sucesso do evento, que já virou tradição!

Os rotarianos Moacir e Marlene Rigo, Magme e Fernando Londero, e o casal-
presidente do Clube Gaúcho, Marilise e Voese - coordenaram o grande evento.

Licurgo Burmann e João Damian com Gustavo 
Badalotti - presidente do Rotary Santo Ângelo, pra lá 
de contente com o sucesso do evento do seu clube.

Ivy e Dr. Juliano Gressler.
Martina Londero e 

Dr. Lourenço Müller
Fátima e Luiz 

Augusto Bassani.
Gláucia Casagrande 
e Miguel Almeida.

Mari Chiapetta e 
Edson Fontoura.
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Fotos: Thiago Mann Fotografias

Os rotarianos e os diretores do Clube Gaúcho, digo, os aspirantes a “chef”, que prepararam os saborosos e elogiados pratos do 
jantar “Homens na Cozinha - 5ª Edição”, felizes com o sucesso do evento, que já virou tradição!

Licurgo Burmann e João Damian com Gustavo 
Badalotti - presidente do Rotary Santo Ângelo, pra lá 
de contente com o sucesso do evento do seu clube.

Gustavo Badalotti - presidente do Rotary Santo 
Ângelo, com Jorge Carneiro - Governador do Rotary 

- Distrito 4660, Noé Serra e Fernando Londero.

Jarbas Andrade, José Kegler, Moacir Rigo, 
Leandro Jaeger e Glênio Seifert.

LI, REFLETI E GOSTEI
“NÃO GUARDO MÁGOAS, 

MAS MEU TRATAMENTO MUDA.”

A5ª edição do evento “Homens na Cozinha” 
- pilotada pelo Rotary Santo Ângelo e pela 
diretoria do Clube Gaúcho foi novamente um 

absoluto sucesso. O pra lá de concorrido jantar, que 
aconteceu no sábado passado e que, mesmo depois 
de uma pausa de dois anos, devido a pandemia, 
novamente superlotou o salão principal do Clube 
Gaúcho, foi todo organizado e preparado pelos 
rotarianos e pelos diretores do Clube Gaúcho. Sim, 
todos os pratos e inclusive a sobremesa. Tudo foi 
produzido por eles, que literalmente pilotaram o fogão, 
caçarolas, panelas ... Tudo muito delicioso e dar água 
na boca. Cabe aqui salientar que, além da excelente e 
saborosa gastronomia, novamente inúmeros detalhes 
chamaram a atenção no badalado evento. A identidade 
visual do evento (marca registrada em cada edição) 
estava inserida em tudo: nos indicadores das ilhas, no 
tipo de prato e sobremesa, na indetificação das mesas... 
Tudo muito bem personalizado!!! Isso, novamente, 
destacou a bela organização do grande evento 
idealizado e comandado pelo rotariano Fernando 
Londero. A noitada benemrente também teve bingo 
e  sorteio de centenas de brindes. Enfim, os elogios, 
claro que foram unânimes, e os méritos do evento 
benemerente devem ser creditados ao Rotary Santo 
Ângelo, presidido por Gustavo Badalotti e à diretoria do 
Clube Gaúcho, liderada por Marilise Voese. 
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Proporcionar experiências incríveis para 
quem sabe ou quer aprender a apreciar 

vinhos e espumantes, bem como comidas bem 
elaboradas, esse é o objetivo do  Experiências 
Gourmet. E foi bem nesta atmosfera, que 
no dia 12 de julho, aconteceu a 5ª Edição do 
Experiências Gourmet – Santo Ângelo, tendo 
como cenário a Dimare Planejados, que teve seus 
ambientes valorizados pela decoração perfeita 
de Thiago Prado, que foi muito elogiada.

E é claro que seguimos com a inspiração na 
enogastronomia, a arte em harmonizar vinhos e 
os alimentos numa mesma refeição, aliando cores, 
toques, conforto, bem-estar e alegria, além de unir, 
valorizar e colocar em evidência marcas, empresas e 
profissionais para um seleto grupo de pessoas. 

O evento pilotado por Adriano Casagrande 
(Dimare), Lisandro Spohr (Sommelier) e Amauri Lirio 
(jornalista|cerimonialista), é uma rica experiência 
enogastronômica, que agrega momentos lazer e 
de conhecimentos, iniciou com um coquetel de 
boas-vindas, ocasião de apresentação do evento aos 
convidados. Na sequência, aconteceu a experiência 
de um jantar harmonizado inspirado na culinária 
italiana, ou seja, uma sequência de massas,  pilotada 
pela chef Thayná Rockenbach. Muitos elogios! 
Finalizando,  foi servida, a sobremesa “Mini Torta 
Musse Veruska”, preparada pela equipe do Weinert 
Supermercados, coordenada por Paula Weinert. Na 
verdade foi um relançamento da torta, na versão 
mini. Um show! Uma delícia! Tudo harmonizado 
com espumantes e vinhos da Spohr Experiências 
Enológicas, do sommelier Lisandro Spohr, que fez 
como sempre oportunas intervenções sobre a 
harmonização de vinhos e espumantes.

A noitada de ricas experiências, contou com a 
participação especial da DS Conforto e Lazer, dos 
empresários Diego Rodrigues e Daiana da Rocha 
e das Óticas Paulo, gerenciada por Cátia Borges, 
com exposição de óculos e relógios, teve registro 
fotográfico e postagens nas redes sociais por 
conta de Ana Letícia Nogueira da Silva.

Resumindo a 5ª edição do Experiências 
Gourmet, outra vez foi só elogios. Foi uma 
ocasião linda, agradável e com experiências 
gourmet pra lá de interessantes, pois o intuito 
da boa mesa é compartilhar, conversar, e o 
principal  degustar uma boa comida e não 
complicar! Em setembro a 6ª edição!

EXPERIÊNCIAS 
GOURMET 

5ª Edição

Lisandro Spohr - sommelier, Adriano Casagrande, da Dimare,  
o anfitrião da noite, chef Tayná Rockenbach e Amauri Lirio - 

idealizador do evento - brindando o sucesso da 5ª edição do EG.

Primeira Dama Juliana 
Barbosa e o Prefeito 

Jacques Barbosa. Bruna  e Mauro Melo.
Gabriela e 

Miguel Maicá.

Jael Berger e 
Guilherme Reckziegel.Diego Rodrigues 

e Daiana Rocha.

Cátia e seu filho 
Eduardo Borges.

Mini Torta 
Musse 

Veruska, 
do Weinert.

Lembrança do 5º EG.

Flávia Machado 
e Robertinho Tessele.

Nei  e  Cláudia Callegaro.

Momento de troca conhecimentos 
e experiências com os convidados.

Fo
to

s:
 A

na
 L

et
íc

ia
 N

og
ue

ira



9Sábado, 16 de julho de 2022
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Rua Duque de Caxias, 105, Santo Ângelo 

Na última quarta-feira, 13, o Salão 
Azul, do Clube Gaúcho, foi cenário 

de um concorrido  Jantar de Negócios, 
pilotado pelo SICREDI. A ocasião, que 
reuniu alguns dos muitos associados 
do Sicredi, iniciou com coquetel de 
boas-vindas. E foi durante o coquetel 
que aconteceu a apresentação do 
evento, conduzida pelo gerente  da 
agência do centro, Ivan Henteges, 
seguido do pronunciamento do vice-
presidente do Sicredi, Nardeli Gebert 
Cassel. Na sequência, o Presidente do 
Sicredi - Sidnei Strejevitch, comentou 
sobre a história do Sicredi, falou sobre 
o crescimento e projetos, além de 
enaltecer os 109 anos do Sicredi União 
RS|ES, celebrados no dia 6 de julho, 
e apresentar os projetos das novas 

agências. Finalizando, o gerente de 
investimentos - Daniel de Zorzi, com 
muita propriedade, mostou o cenário 
econômico atual, bem como indicou  
previsões para o próximo ano, além de 
algumas dicas de investimentos. Enfim, 
os pronunciamentos foram dinâmicos, 
intererssantes e com tempo na 
medida certa! Logo após, foi servido 
o jantar com um menu espetacular 
assinado pela banqueteira Chica 
Sperlig, que apresentou um büffet de 
guarnições, aliado a uma maravilhosa 
sequência de filés servido a francesa. 
Tudo harmonizado com bebidas dos 
melhores rótulos. E para arrematar, 
a sobremesa: Taça Verrine! Foi um 
show gastonômico e de excelentes 
oportunidades de negócios! 

JANTAR DE NEGÓCIOS!

Sidnei Strejevitch - presidente 
do Sicredi durante o seu 

pronunciamento.

Os gerentes de Santo Ângelo Rafael Bica, da agência da Getúlio, Cristina Brondani, da agência do bairro Pippi 
e Ivan Hentges, da agência do Centro, Sidnei Strejevitch - presidente do Sicredi, Daniel Zorzi - gerente de 
investimentos e Nardeli Gebert Cassel - vice-presidente do Sicredi - anfitriões do jantar de negócios.

A lindinha 
da foto 
é a Luisa 
Berwanger 
Donadel, 
que hoje 
comemora 
o seu 1º 
aninho em 
torno de 
uma bela 
festa que 
seus pais 
Mariana e 
Guilherme 
Donadel, 
fazem 
acontecer 
no Salão 
Ipê, da 
AABB.

JÚLIA TONETTO 
DIDONET 

- destacada 
acadêmica de 
mecidina em 
Pato Branco - 

Paraná, estreia 
idade nova 

nesta segunda-
feira, dia 18, 

por isso neste 
final de sema 

está na cidade, 
para celebrar a 
data com seus 
pais Josiane e 

Leandro, demais 
familiares e 

amigos. À 
querida Júlia, 

parabéns e 
sucesso sempre!

Foto: Leda BassoFoto: Cleison Radons

Fotos: Amauri Lirio



10 Sábado, 16 de julho de 2022

“TEMPERO” COM AS PENAS DA LEI
Os seres humanos têm uma capacidade ímpar 

de surpreender uns aos outros. Quando pensamos 
que nada mais poderá nos causar surpresa, surge 
um fato inédito a nos provar o contrário. Nem 
sempre os fatos surpreendentes são bons; aliás, 
parece haver uma tendência muito maior que 
pende para o lado da maldade e para a prática do 
mal. Matar com tamanha facilidade, como vem 
ocorrendo de forma cada vez mais intensa, é um 
exemplo desse inaceitável sentimento  que parece 
dominar centenas de pessoas que não dão valor à 
vida – à sua e à dos outros.

Quando à morte se acrescenta uma dose e tanto 
de “tempero”, o caso toma outras proporções de 
caráter inusitado. É um fato novo, mostrando o 
ápice de uma imaginação perversa e o ponto a que 
um homem pode chegar em termos de maledicência 
e de crueldade. Vira caso de cinema, inspirando 
os mestres do terror à produção cinematográfica 
de filmes e seriados, em que a base da trama é o 
horror. Vira um suspense de arrepiar até mesmo 
aqueles que se dizem mais fortes, provocando 
medo e fazendo o coração bater mais forte. 

Tempero é todo e qualquer ingrediente - como 
sal, ervas, pimenta, cominho, azeite, vinagre ou 
qualquer outra especiaria – que se adiciona a 
um determinado alimento com a finalidade de 
dar mais aroma, sabor e condimentar a comida. 
As carnes especialmente recebem temperos 
específicos, de acordo com a origem da carne, 
se é gado, frango, peixe, caça ou carne suína, 
com o gosto e preferência de cada pessoa e em 
conformidade com as orientações e indicações da 
receita e da culinária de cada prato.

Que tempero então usar quando se trata de 
carne humana? Quando a carne a ser “temperada” 
são corpos de homens, mulheres e crianças? 
Quando o tempero tem a finalidade de disfarçar 
o mau cheiro e odor da carne??? Não tem resposta 
para essas perguntas, tal o absurdo que perpassa 
a simples ideia de “temperar” carne humana. Mas 
foi isso o que aconteceu com imigrantes mexicanos 

que tentavam entrar nos Estados Unidos no 
final do mês de junho (2022). Dentro de um 
caminhão, dezenas de pessoas (mais de sessenta) 
se misturavam entre vivos e mortos. Mais mortos 
do que vivos. Todos entregues à própria sorte, 
vítimas da insolação e de exaustão, sofrendo as 
consequências de uma temperatura de 40 graus, 
sem nenhum tipo de ventilação e sem água.

Foi de um dos sobreviventes dessa brutal 
chacina humana que partiu o grito de socorro 
que levou à descoberta do caminhão abandonado 
em San Antonio, cidade norte-americana que faz 
fronteira com o México. Pouco importa se eram 
imigrantes ilegais. Pouco importa se tentavam 
entrar nos Estados Unidos de forma clandestina. 
Importa é que eram pessoas, provavelmente com 
a esperança de encontrar um lugar melhor para 
viver e com possibilidades de sobrevivência. 
Importa é saber que suas expectativas morreram 
ou se aniquilaram ante as péssimas condições a que 
foram submetidos. Importa é que a maioria restou 
morta. E que foram literalmente “temperados”. 
Com tempero de carne, espalhado como 
condimento sobre seus corpos, com o objetivo de 
disfarçar e de esconder a morte cruel à que foram 
condenados.  

Sem dúvida nenhuma, é um cenário de terror. 
A porta do caminhão é o Portão do Inferno de 
Dante: “...uma vez dentro, deve-se abandonar 
toda a esperança...” Foi isso que aconteceu com 
todos esses mortos, vítimas da animalidade e 
da bestialidade de outras pessoas que se dizem 
humanas. É um caso dantesco de dolo e de 
proporções enormes a requerer que “a justiça do 
inferno” seja aplicada aqui mesmo em terra, com 
os criminosos devidamente punidos, “temperados 
e condimentados” com as penas da lei e da justiça, 
para sentirem “na carne” os efeitos de seus 
próprios temperos.

Dinalva Agissé Alves de Souza
dinalvas@urisan.tche.br
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Rua Marques do Herval, 1490 | Santo Ângelo | (55) 3313.1936  

@tevahsantoangelo            @tevahpremiumsantoangelo
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Rua Bento Gonçalves, 983
Santo Angelo, RS

@clinicadeolhoscarrion

(55) 3312-1155
(55) 99970-4733
(55) 99716-2406

Dra. Juliana Carrion B.

Dr. Márcio H. Carrion

Dr. Maurício Z. Carrion


